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L'ORIGINALE PADELLINO DI TORINO

L MENU

PADELLINO - FARINATA - PIADELLINO'




Mozzarella e a fine cottura salsiccia tipo Bra,
scaglie di Castelmagno e lamelle di Tartufo
nero d’Alba.

Possibilita di avere il tuo
padellino anche
100% GLUTEN FREE!

SALSICCIA <=

Pomodoro, mozzarella, salsiccia.

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, acciughe del
Mediterraneo.

RIVIERA

Pomodoro, mozzarella, olive liguri.

FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, funghi champignon.

FORMAGGIDOP -

Mozzarella, gorgozola, stracchino,
toma della Val Vigezzo.

GORGONZOLAECIPOLLA

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla di
Tropea.

WORSTEL =

Pomodoro, mozzarella, Guster Luiset.

MARGHERITA DI SAVOIA

Pomodoro, mozzarella.

BUFALA

Pomodoro, mozzarella di bufala.

ORTOLANA

Pomodoro, mozzarella, verdure saltate in padella.

[ORIGINALE 0 TORINO

TROLL

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, gorgonzola,
cipolla.

PORCELLINA =

Pomodoro, mozzarella, Guster Luiset, salamino,

prosciutto cotto Luiset, salsiccia.

CAMPANA

Pomodoro, mozzarella, scarola in padella, olive,
acciughe, origano, olio piccante.

SARDENAIRA

Pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano,
olio all’aglio.

COMEUN TRAMEZZINO

Mozzarella, tonno, carciofini.

LAVEDOGRICIA -

Mozzarella, guanciale Luiset, pecorino romano,
PEpPE nero.

PROSCIUTTO -

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto Luiset.

DIAVOLA

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante.

ACCIUGHE E BURRATINA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, burratina.

gluten free
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Ingredienti di qualita
esclusivamente
made in Piemonte!
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PIEMONTE

Base focaccia e a fine cottura speck d’oca
affumicata e coulis di peperone e arancia.



"

|AFARINATA DA PASSEGGIO

Prova lemblema dello street food
made in Torino dove € quando vuoi!

LORIGINALE
GORGONZOLA

CIPOLLE
GORGONZOLA E CIPOLLE
ZUCCHINE

PEPERONI E ACCIUGHE
MEDITERRANEA

Olive, capperi e origano.

PROSCIUTTOCOTTO
SALSICCIA EROSMARINO
SALAMECOTTO
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Il Piadellino® ¢ l'alternativa crunchy al classico panino o tramezzino!
Cotto a focaccia, viene aperto, farcito e tagliato a meta, offrendo praticita per
una pausa pranzo veloce, un pasto da asporto o da condividere con gli amici
durante una serata.

gluten free

COTTOECREMOLI €800 €10,00

Prosciutto cotto Luiset, cremoli (crema di
mascarpone e gorgonzola).

VITELLOTONNATO - €800 €10,00

Girello di vitello, salsa tonnata alla vecchia maniera.

SALAMECOTTOETOMA - €800 €10,00

Salame cotto di Luiset, toma della Val Vigezzo.

NUTELLA €600 €800

pocacce

gluten free
CLASSICA oiioe sale. €400 €600
|:||||]|_|_A Olio, sale e cipolla. € 6,00 €8,00
OLIVE orio, sale e olive liguri. €6,00 €8,00
STIIAI:I:IlIIIII Olio, sale e stracchino. €600 €8,00

beverage

Piccolo Birrificio Clandestino - Awanagana 4,s%ar.
Golden Ale moderna con i profumi agrumati e tropicali tipici dei
luppoli americani. Colore chiaro, corpo esile, molto facile da bere,
risulta rinfrescante e dotata di un carattere inaspettato.

e500 (RIS

50&50 Birrificio di Varese

How Much Hops is too Much Hops? 7o%at.

Questa la domanda che nell'ultimo periodo echeggiava nella testa
di Elia, birraio di 50&50. Hazy Ipa fermentata con lievito Verdant e
una quantita di luppoli da denuncia, inserita in 4 momenti diversi
della produzione. Talus, Galaxy, Vicsecret, sentori tropicali ed
esotici per una piena ed avvolgente bevuta.

€5,00 provala con piadellino “Vitello Tonnato”!

La Villana - Squillo 50%arc.

Birra personalizzata con tre luppoli tedeschi, che le donano forza e

carattere. Si presenta di colore giallo paglierino con una schiuma BInnE
voluminosa. Profuma di fiori secchi e the verde, dati dallabbondante

dry hop a freddo, al palato luppolata con bassi toni maltati. Kuhbacher Hell (lagen €3,50

Kuhbacher Red (rossa) €4,00

€500 — Kuhbacher Strong Ale (bionda doppio malto) €5,00

Alhambra Rossa €4,00

=& Alhambra Riserva (bionda doppio malto) €5,00

Zona Mosto - Tripsitter 75%arc.

Double IPA brassata utilizzando malti inglesi e tedeschi. Si presenta
dorata e leggermente velata. Corpo medio, ha un amaro importante Meteor Blanche (birra di frumento) €3,00
e persistente. Aroma di agrumi e frutta a pasta gialla, dovuto

allimportante luppolatura a freddo in cui sono stati utilizzati luppoli

americani con la tecnica del double dry hopping. Fermentata con
un ceppo americano che le dona rotondita e aromi fruttati. snFT nnI“Ks

' Coca Cola (in vetro) €3,00
— €500 — Coca Cola Zero (invetro) €3,00

Fanta €2,50
EDIT Brewing - Ipaconda s.6% . Sprite €2,50
Birra ispirata alle pitt moderne IPA, con malti base Pils e con Chinotto Lurisia €4,00
generose luppolature di Simcoe, Mosaic, Azacca ed Eldorado. Estathé Limone €3,00
Note di agrumi, resina e frutta tropicale, sfgmature dispeziee Estathé Pesca €3,00
melone. Secca, fresca e con un carattere intenso. San Benedetto Naturale 0,50 €1,00

esoo NP oo €100
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VIENI A TROVARGI!

TORING
C.SOVERCELLI, 374/B

prenola VA7 /aﬂé%za/
CHEIZGER)

info@pizzacit.it

ENTRANEL PIZZA'GIT CLUB?

Il programma fedelta Pizza ‘Cit ti permette di ricevere premi e promozioni dedicate. Attraverso la
nostra tessera o App, per ogni euro speso riceverai 10 monete d’oro. Potrai spendere le tue monete in
qualsiasi punto vendita Pizza ‘Cit usufruendo delle promozioni a te dedicate.

La tessera e gratuita e le monete non hanno scadenza!

( www.pizzacit.it >




